
Nuo burgerio iki ant grilio paruosto deserto. 

Specialiai Jums, galime paruasi burgerius, brandintas jautienas didkepsnius, 
midijas kazana puade su grietinele ir baltu vynu (belgiskai), Ivairi4 mesas rusi4 
iesmelius, vistienas lallipap'sus, grilintus surius ir kitus Ivairius pagrindinius 
patiekalus. 

Desertui - pagal sezanq grilinti karamelizuati ananasai, persikai, figas, kriauses ... J4 
deriniai su ledais, suriais, klev4 sirupu, riesutais, uagamis gali buti pateikti tikrame 
kakasa riesuta kevale, ananase, meliane ar kitame netiketame inde. 

Uzkandziui, Grill sefas, paruas grilint4 ir sanine "wrapint'4" darzavi4 (smidrai, 
mazasias paprikas ir pan.), paskanint4 svieziu persilada padazu, rukytu klev4 
sirupu ir zalumynais ar kt. suderintus uzkandzius. 
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Susipažinimo video: https://GRILLSEFAS.LT/grill/grill-video

https://grillsefas.lt/grill/grill-video


Grill sefo skonio atradimai skirti iki 

1000 €* 
trys patiekalai 

du užkandžiai ir
pagrindinis (vištiena arba kiauliena) 

j pasi0lymo kainq iskaiciuoti vienkartiniai indai, nejskaiciuotas 

transportavimo mokestis iki JOSLJ vietos (70 ct/km). 

1700 €* 
keturi patiekalai 

du užkandžiai,
pagrindinis (brandinta jautiena arba 
kiauliena arba vištiena) ir grilintas 

sūris 

2000 €* 
penki+ patiekalai 

du užkandžiai,
pagrindinis (brandinta jautiena arba 

jūros gėrybės arba kiauliena arba 
vištiena), grilintas sūris ir grilintas 

desertas 



Pateikiame preliminarl.l meniu pasiOlymq, kurj galime adaptuoti 
pagal JOSL.l poreiki, kad patirtumete didziausiq skonil.l jvairov�. 

Midijos grietinėlės/vyno padaže - tai negrilintas patiekalas, tik ruoštas kazano 
puode. Pateikiame su grilinta česnakine Ciabatta. 

Užkandžiams grilintos ir šonine wrappintos daržovės. Daržovės (naudojame 
sezonines daržoves) patiekiamos karštos "wrapped" stiliumi: smidrai, paprikos, 
cukinijos.

Paprikos - mažosios paprikos suvyniotos į rūkytos kiaulienos šoninę ir įdarytos 
Ricotta sūriu, spanguolėmis, riešutais bei pesto padažu.

Smidrai įvynioti i rūkytą šonin . Viską paskaninsime šviežiu Persillade padažu, 
rūkytu klevų sirupu ir žalumynais.

Pagrindinis patiekalas: Brandintos jautienos MEGA kepsniai su grilintomis 
daržovėmis. Patieksime kelių rūšių, t.y. kelių skirtingų jautienos cut'ų pagal to 
meto aktualijas, pvz.: antrekotas, t-bone, tomahawk ar pan. Kepsniai turės šiek 
tiek dūmo skonio atspalvio, o pateikamos grilintos daržovės labai tinka ir tiems 
kurie nevalgo mėsos. Taip pat nustebinsime kazane ruoštomis fry bulvėmis 
pagardintomis specialiais, kažkiek aštrokais Grill šefo prieskoniais. 

Grilintas sūris: Tai grilintas Brie sūris pagardintas šonine bei įvairiomis uogomis, 
pateikiamos su grilinta česnakine Ciabatta, dar kitaip vadinamas - LAVA CAKE.

Grilio desertas. Pagal sezoną grilinti karamelizuoti ananasai, persikai, figos, 
kriaušės ... ir jų deriniai su ledais, sūriais, klevų sirupu, riešutais, uogomis ir t.t.

Papildomai galite uzsisakyti 
pilstomus gerimus 
(alus, gira, sidras) 

Uzsakant mus4 paslaugas, suteikiame 
50% nuolaidq DJ paslaugoms ir 

garso aparaturos nuomai 



Pateikiame preliminarl.l meniu pasiOlymq, kurj galime adaptuoti 
pagal JOSL.l poreiki, kad patirtumete didziausiq skonil.l jvairov�. 

Pirmas užkandis:  paprikos - mažosios paprikos suvyniotos į 
rūkytos kiaulienos šonin� ir įdarytos Ricotta sūriu, spanguolėmis, 
riešutais bei pesto padažu;

Antras užkandis: smidrai įvynioti i rūkytą šonin�. Viską 
paskaninsime šviežiu Persillade padažu, rūkytu klevų sirupu ir 
žalumynais.

Pagrindinis patiekalas: Brandintos jautienos MEGA kepsniai su 
grilintomis daržovėmis. Patieksime kelių rūšių, t.y. kelių skirtingų 
jautienos cut'ų pagal to meto aktualijas, pvz.: antrekotas, t-bone, 
tomahawk ar pan. Kepsniai turės šiek tiek dūmo skonio atspalvio, o 
pateikamos grilintos daržovės labai tinka ir tiems kurie nevalgo 
mėsos. Taip pat nustebinsime kazane ruoštomis fry bulvėmis 
pagardintomis specialiais, kažkiek aštrokais Grill šefo prieskoniais.

Grilintas sūris: Tai grilintas Brie sūris pagardintas šonine bei 
įvairiomis uogomis, pateikiamos su grilinta česnakine Ciabatta, dar 
kitaip vadinamas LAVA CAKE.

Papildomai galite uzsisakyti 
pilstomus gerimus 
(alus, gira, sidras) 

Uzsakant mus4 paslaugas, suteikiame 
50% nuolaidq DJ paslaugoms ir 

garso aparaturos nuomai 



Pateikiame preliminarl.l meniu pasiOlymq, kurj galime adaptuoti 
pagal JOSL.l poreiki, kad patirtumete didziausiq skonil.l jvairov�. 

Užkandžiams grilintos ir šonine wrappintos daržovės - daržovės 
(naudojame sezonines daržoves) patiekiamos karštos "wrapped" 
stiliumi: smidrai, paprikos, cukinijos.

Pirmas užkandis:  paprikos - mažosios paprikos suvyniotos į 
rūkytos kiaulienos šonin� ir įdarytos Ricotta sūriu, spanguolėmis, 
riešutais bei pesto padažu;

Antras užkandis: smidrai įvynioti i rūkytą šonin�. Viską 
paskaninsime šviežiu Persillade padažu, rūkytu klevų sirupu ir 
žalumynais.

Pagrindinis patiekalas: Kiaulienos kulninės arba sprandinės MEGA 
kepsniai, ruošti lėtai ir ilgai, turintys šiek tiek dūmo skonio 
atspalvio, pateikama su Coleslaw salotomis bei kazane ruoštomis 
fry bulvėmis pagardintomis specialiais, kažkiek aštrokais Grill 
šefo prieskoniais. 

Papildomai galite uzsisakyti 
pilstomus gerimus 
(alus, gira, sidras) 

Uzsakant mus4 paslaugas, suteikiame 
50% nuolaidq DJ paslaugoms ir 

garso aparaturos nuomai 



Pateikiame gerimus, kokteilius pagal J0s4. pageidavimus. 

Profesionali barmenų komanda pasirūpins visais gero baro elementais, 
puikiu svečių aptarnavimu bei sklidinomis taurėmis.
Pagal Jūsų individualius norus parinktas meniu įtiks net ir 
įnoringiausiems Jūsų svečiams.

Užsisakius Grill BARAS paslaugas, mes padėsime jums išsirinkti 
tinkamiausius gėrimus ir patarsime, kurie kokteliai tinkamiausi.

Mobilus baras bei Šampano piramides

Mes pasirūpinsime:
• Baru bei baro įranga;
• Personalizuotu kokteilių meniu;
• Kokybiškomis taurėmis;
• Ledu bei papildomais kitais ingredientais;
• 6 pilnomis baro darbo valandomis;
• Transportavimu iki vietos (33 ct/km).

Pakelkite taur� isdidziai ir pazymekite savo sventes iskilmingq 
akimirkct!  Mes pazadame nuostab4. vaizdct J0s4. sventeje ir 
neisdildomct isp0di J0s4. sventes dalyviams.

Kaina nuo 
lOOOC

20 asm.
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